
Port de 
Sainte—MarinE

Ouest. c’est une cuisine simple,
et locale. Mélanie et Erwan vous 
accueillent pour une pause déjeuner 
ou une soirée empreinte de convivialité. 
Notre restaurant vous offre 
une vue imprenable sur le port 
de Sainte-Marine au bord de l’Odet.

•

Ouest. come and enjoy simple local 
cuisine. Mélanie and Erwan welcome 
you for a lunch break or an authentic 
friendly dinner. Our restaurant offers 
you a breathtaking view of the port 
of Sainte-Marine on the banks of the Odet.

 

T 02 98 59 84 93

www.ouest-restaurant.fr

       #ouest.restaurant
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CAFÉ
Espresso — 1.90 €
Double espresso — 3.80 €
Américano — 2.20 €
Espresso Macchiato — 2.30 €
Espresso surmonté d’une petite noisette de mousse de lait
Cappucino / double — 3.40 € / 4.80 €
Espresso avec mousse de lait
Latte Macchiato — 3.80 €
Espresso et lait mousseux (30 cl)
Café viennois — 3.80 €
Double espresso avec crème chantilly
Café gourmand — 7.50 €
Espresso avec un assortiment de mignardises
Affogato — 4.50 €
Espresso et boule de glace vanille

Supplément sirop — 0.30 €
caramel, noisette, spéculos, vanille
Supplément lait végétal — 0.30 €

 
CHOCOLAT
Chocolat chaud — 3.50 €
Chocolat viennois — 4.20 €
Chocolat chaud avec de la crème chantilly
Choco-Bueno — 5 €
Chocolat chaud, crème chantilly et barre chocolatée

THÉ & infusion
Thé Mariage Frères
Earl grey / French blue / ceylan / Marco-Polo noir
Thé vert : Marco-Polo vert / Jasmin mandarin
Casablanca (menthe-bergamote )
Infusion Mariage Frères
Verveine citron / Rooibos provence / De-stress tea :
Thé vert (léger en théine) relaxant aux notes florales. 

Théière 1 pers. — 3.80 €
Théière 2 pers. — 7.50 €
Thé gourmand — 8 €
Thé avec un assortiment de mignardises

Chaï Latte — 4 €
Thé noir, lait et épices 
Matcha Latte bio — 4 €
Thé matcha, lait de vache, servi chaud ou froid

port de 
Sainte—Marine

www.ouest-restaurant.fr
Taxes et service compris. L’abus d’alcool est dangereux 
pour la santé à consommer avec modération.



eauX
Eau microfiltrée 75 cl — 2 €
Eau microfiltrée pétillante 75 cl — 3,50 €
Eau minérale 50 cl / 1l — 3.50 € /4.50 €
Eau gazeuse 50 cl / 1l — 4 € / 4.50 €
Plancoët intense 33 cl — 3.40 €
 
 
SANS ALCOOL
 
Sirop à l’eau filtrée 25 cl — 2.80 €
Diabolo 25 cl — 3 €
Citron, Fraise, Grenadine, Menthe verte, Pêche, 
banane-kiwi, fruit de la passion

Ginger Beer Bio — 5.50 €
Breizh cola / Breizh Cola Zéro — 3.50 €
Orangina — 3.50 €
Schweppes Agrum — 3.50 €
Tonic — 3.80 €
Limonade Plancoët — 2.80 €
Jus de pomme Kerné 33 cl — 3.60 €
Jus de pomme pétillant Kerné 33 cl — 4 €
Jus de fruits 25 cl — 3.30 €
Abricot, pêche de vigne, poire, pamplemousse, 
ananas, orange

Virgin Planteur 25 cl — 5 €
Jus d’orange, jus de goyave, sirop de fraise

Virgin Mojito 25 cl 3.50 € / 1l 8 €
Eau pétillante, sucre de canne, citron vert, menthe

Thé glacé 25 cl — 3.50 € / 1l 8 €

BIÈRES 
Pression 
Coreff blonde bio 25 cl — 3 € / 50 cl — 6 €
Coreff blanche bio 25 cl — 4 € / 50 cl — 7 €
Panaché 25 cl — 3.30 €
Monaco 25 cl — 3.40 €
Bières bouteille 33 cl
Coreff IPA — 6 €
Desperados — 5.50 €

DIGESTIFS (5cl)
Limoncello — 4.50 €
Kremmig — 6 €
Crème à l’eau de vie de cidre de Bretagne
Eau de vie de poire sauvage — 6 €
Cognac 40° VSOP (5 ans) — 7.50 €
Cognac 40° XO (25 ans) — 12 €
Rhum arrangé Maison 40° — 6 €
Ti Punch — 7 €
Rhum vieux — 10 € 

VINS
Rouge Verre 12 cl • Bouteille 75 cl 
Domaine de la Croisette
Côtes-du-rhône AOC Bio — 4.50 € / 24 €
Domaine Terra Vecchia  
IGP Ile de beauté Bio — 5,50 € / 32 €
Château La Rose Trémière 
Lalande de Pomerol Bio — 9 € / 45 €
Domaine des Creisses IGP Pays d’Oc 
Les Creisses — 39 € / Les Brunes 2022 — 75 € 

Rosé Verre 12 cl • Bouteille 75 cl

Mas de Jules Cinsault Grenache Bio — 4.20 € / 24 €
Domaine Terra Vecchia IGP Ile de beauté Bio
4.50 € / 26 €

Blanc Verre 12 cl • Bouteille 75 cl
Domaine Salmon 
Muscadet Sèvre et Maine sur Lie — 4.20 € / 25 €
Flores Chardonnay Pays d’Oc IGP — 4 € / 25 €
Sauvignon Bio — 5 € / 28 €
Chacun son Chenin - Chenin — 5 € / 30 €
Domaine Antoine Van Remoortere 
Menetou-Salon Bio — 40 €

Champagne Brut Bouteille 75 cl
Nouvel Esprit Nature Henri Giraud — 90 €

Vin sans alcool Bouteille 75 cl
Vin blanc — 26 € / Vin rouge — 26 €

COCKTAILS & APÉRITIFS 
Kir Vin Blanc 12 cl — 3.90 €
Vin blanc, crème cassis, mûre, fraise Plougastel
Kir Breton 12 cl — 4 €
Cidre, crème cassis, mûre, fraise Plougastel
Coupe de Prosecco 12 cl — 5 €
Ricard 3 cl — 4 €
Pastis du Marin 3 cl — 4.50 €
Kignez 5 cl (liqueur à la cerise)— 4 €
Whisky 5 cl — 6.50 €
Gin ou Vodka 5 cl — 7 €
Coupe de champagne 12 cl — 8 €
Spritz 20 cl — 7.50 €
Aperitivo, prosecco, eau pétillante, orange 
Spritz au limoncello 20 cl — 7.50 €
Limoncello, prosecco, eau pétillante, citron
Flower Fizz 20 cl — 7 €
Vin rosé français, eau tonique, sirop d’hibiscus
Americano 20 cl — 7 €
Campari, eau pétillante, orange et citron
Planteur 20 cl — 6.50 €
Rhum blanc français, jus d’orange
Mojito 20 cl — 7.50 €
Rhum blanc, eau pétillante, sucre de canne, citron vert, 
menthe fraîche




